i Gewlirzt mit

tiber 10 verschiedenen Gewiirzen und nach knapp

L

Mo d Di ', ab 17 UnR |

)

und nur solange der Vorrat reicht!

5 Stunden im Ofen werden aus regionalen Schweinerippchen die |

uniibertroffenen Kuhmuhne Ribs.

BBQ Platter

Ein Rack Baby-back Ribs, Knoblauch-
brot, Coleslaw, BBQ Dip

19,90 %!

1 Rack Ribs

Ein Rack Baby-back Ribs
12,90 %!

3 ] i

... extra

BBQ Dip - 2,40
Coleslaw - 4,80
Knoblauchbrot - 4,00




Regional

Unser Fleisch
vom Metzger Diirsch

aus Gostenhof

Gemiise & Salat
vorwiegend aus dem

Knoblauchsland

Burgerbrotchen
von Hildes Backwut, der

Nirnberger Meisterbackerei

Unsere Toppings
wecken wir iiber das Jahr mit
regionalen und saisonalen

Produkten selbst ein.

Frisch

Frische Burgerpatties
kein Platz fiir Tiefkithlware

Burgerbrotchen

taglich frisch

Transparent

Offene Kiiche
Schau uns beim Grillen tiber
die Schulter!



BURGER

e
o

o]

—
Frankisches Rindfleisch,
crispy Bacon, krosse Rostzwiebeln
und BBQ-Sauce

)
13,50 ¢!
O
-
L o
. 00
k -
Gorgonzilla
Friankisches Rindfleisch,
Gorgonzola, marinierte Birne,
Walnuss
12,90 %!
T
.
[
oo
Q2O

)
> Sinas sexy 7
Spatzleburger

Frinkisches Rindfle“isch,
Spitzle, wiirzige Kidsemischung,
Rostzwiebeln

14,20%!

‘2‘)0

L’ Cheeseburger
Frankisches Rindfleisch, Cheddar
10,90 6,1 ~
L2
« 9
.
Der Beste

Frinkisches Rindfleisch, Scarmorza-
Kise, gegrillte Paprika, scharfe
Chipotle Mayo

16,20 %!

Smashed

Burger

Kartoffelbrotchen, Ketchup-Senf-
Sauce, 100 g gesmashtes frankisches
Rindfleisch, Cheddar, geschmorte
Zwiebeln

9,90 !

(@)

Ve

Buffalt; Soldier

Frankisches Rindfleisch,
homemade Basilikumpesto,

Biiffelmozzarella

¢ A
© Mexiburger

& ]7 Frinkisches Rindfleisch,

hausgemachte Salsa, Erbsacamole,
Tortillachips — Auf Wunsch ohne

Aufpreis mit Jalapefios

: 0 | 13,90 6! 4 . ‘A

Heart Attack - f

Chili-Cheeseburger mit Jalapefios,
doppelt Fleisch und extra Kise

16,90 ¢! ¥

'Crispy Berta

J Frinkisches Rindfleisch,
gebackener Camembert,
Preiselbeeren

13,00 %!

R.I.P.

Gezupfte Rippchen, Senf- M
Gurken-Relish, Coleslaw / / i
SOh T '

15,90 %!

gerpatties VO™ glick-
Rind wiegen
(Rohzustand)
dium. Thr wollt
re, well-done

‘ Unsere Bur
lichen, regionalen

mindestens 160¢g

und kommen me

das Fleisch lieber ral

in einer an : .

clfejr ‘Problem gebt das einfach bet
ein s

eurer Bestellung an! |

tufe einmal nicht

ie Gars
Sollre dic fort das Personal

i o
n bitte S
{ vy pasSe ’. \
o informieren:




" / A D E ?
| up o
4 °
= s
- 7 Wochenburger : o ” Classic
— Was es diese Woche gibt, erfahrt R B rot I 0S ¢ Das Kuhmuhne-Brotchen
ihr von den Auslegern, vom. Du willst deinen Burger lieber Fluffiges Burgerbrotchen von
Personal oder von unseren Social ﬁ botlos? Kein Problem! Wir geben Hildes Backwut, nach uraltem
2 Kaniilen.
P Media Kanalen @ - dir stattdessen gerne einen Bei- Rezept gebacken.
f 4 o ,-,u lagensalat mit auf den Teller.
E” / 1 //(/7 N
" l It #
} |‘| /-‘—7? g/ -/
F Y L= 3 - 0
Glutenfrei 3 '
Glutenfreies Brotchen aus U r k orn Vo

V E G A N E & c H E | , Reis- und Maismehl Das ,,Gesunde“
V E G ET A R I S +2,50 L i Fluffiges Vollkornbrétchen, mit

Weizenkleie, Hafer, Leinsamen

RGER — S
B U il und Sonnenblumenkernen.
f Patty
. Veganes Bee ]
] < chpatty durch emn i Chi- +0,60
1l ren Burgern kan? das Rmdﬂelscafe Erbsenproteinpatty Crispy Kartoffelbun
i all uns¢ ) das veg
- Erbsenprotein (+ 1,00 ") Adefr reis) ersetzt werden. Knuspriges veganes Burgerbrot-
aus ohne Au P o

ated. ( o chen mit Margarine und Kartoffel- lf/ gz*y,i’

r flocken i
o : 060 /. 7,
@ ) Ziegenpeter = : @ v

2, Karamellisierter Ziegenkise,

cken Style von pla

% Honig-Meerrettich-Sauce,

getrocknete Tomaten

o)
. L1240 D ;
The Planted —
Veganes Kartoffelbrotchen, 2 Crispy o -
Chicken Style Patties von planted., J_./. ~ M 1 t e Xt ra...
veganer Cheddar, saure Gurken, ’ = '_‘ ) ] ) ) ) )
angemachtes Weikraut, Salat . 90 o Kise ) Ziegenkase Rlndflelschpatty Erbsenprotein-
14,9061 F un gl J (% 7 veganer Kise Biiffelmozzarella Erbsenprofeln— patty Beef Style
F ran kO n i a 0 ne Blue Cheese Scamorza patFy Crispy +7,00
i . Bacon Erbsacamole Chicken Style
; Veganes Kartoffelbrétchen, Rostzwiebeln gebackener + 6,00
) : Ketchup-Senf-Sauce, frisch gegrillte Fi Camembert - < -
%. '\\A h Kriutersaitlinge, BBQ ?auce Jalapefios +2,50
L, Y \ 13,00 ! A +1,50 . -
) \ & =

'J
r{’. "




BEILAGEN

5

SuBBkartoffel-
pommes

SiiSkartoffel-Fritten mit Fabis

Fabulous Sour Cream .
6,00 ! 5 ,

Coleslaw

f Hausgemachter Krautsalat
mit Buttermilchdressing

4,80 %!

DIPS

. 9
°

o

7 homemade Fabis E’!ﬁ
q SALSA 7/ Fabulous

1,60 ' SOURCREAM
S 1,600

&gl@z) F h" O‘
\\ mokey // res

BBQ ERBSACAMOLE

\' Louisiana ) 2,406 -
: C
Style 7
S 24061 O
o

Pommes

Knusprige Kuhmuhne-Fritten*®

4,60 %!

;{\\\
:jg} =2y
Schiittelsalat

Gemischter Salat mit Gemiise-
julienne, Balsamico-Dressing,

// Sonnenblumenkerne, Croutons

4605 ______———3 /’/(?
<
- Pimientos
. gegrillte Bratpaprika
mit Meersalz
5,80
Kuhmuhne homemade
HOT SAUCE AIOLI
2,40 %! '/ 1,60 “dg
/ 5%
° Spicy
CHIPOTLE
MAYO }]
0 2,406!

DESSERTS

L)

MIL

V7 : eﬂ‘o
Apple Pie "
Vanilla Sky

Warmer Apfelkuchen im Glas mit
frankischen Apfeln. Vanilleeis und
Nisse on top

5,50 ¢!
K} o B0
o)

Grilled
Bananasplit

Gegrillte Bananen, Schoko-
brownie, Vanilleeis

7,90 ¢! ﬁzgﬁ

o -
Vegan Choco -
Mousse

Veganes Schokomousse auf Soja-
basis, dunkler Schokolade und
frischen Friichten on top

6,50%! )

CHSHAKES

« { .
.Salty Caramel
Shake aus Milch und Vanilleeis mit

Karamellsirup und grobem Meer-

salz — garniert mit Salzbrezeln

7,00 5!

° . @
, L
‘Wolke 7
P/\
) Shake aus Milch und Vanilleeis
— garniert mit Sahne
7,005! T~

/

Solero

Shake aus Maracujasaft und
Vanilleeis — garniert mit frischen

Friichten

7,00 %!

¢ Shake kann auf
1| Rum
3,60

Jede
Wunsch mit 4¢

1 +
yerfeinert werden




. - ! S
SPRITZ g FROZEN DRINKS

| haltlich von April bis September
er v
“Aperol Spritz - 7,50 . 0

Aperol, Soda, Prosecco Margarita - 7,50

El Jimador Tequila, Limette, Mango 7
Sarti Spritz - 7,50

Sarti, Soda, Prosecco Daiquiri - 7,50

Plantation 3 Star, Limette, Erdbeere

Black Raspberry Spritz - 7,50

Chambord, Soda, Prosecco

Lillet Wildberry Spritz - 7,50 N E U E R J
Lillet, Schweppes Wildberry, Soda, Prosecco ( &7\ K A M I N F
)
o 4
| I | — J Kuhmuhne Glithwein - 7,50
hausgemacht — erhiltlich im November & Dezember

e ’ verschiedene Fruchtsifte, Rum, Rotwein, Gewiirze
Moscow Mule - 8,90
Vodka, Schweppes Ginger Beer, Limette Hot Apple - 7,50

° hausgemacht — erhiltlich Januar bis Marz

London Mule - 9,90 \ Apfelsaft, Rum, Gewiirze
The Duke Gin, Schweppes Ginger Beer, Limette

German Mule - 9,00

I ister, Sch Gi Beer, Li .
agermelster C Weppes INger HEEr, imette o Q S H 0 T S @
G 1 N T 0 N 1 c Apfelstrudel - 3,50

hausgemacht

= . Hausschnaps - 3,50
Charles - 9,50 ’ : hausgemacht 0

Fords Gin, Tonic, Limette

ks werden mit Kiiss den Frosch - 3,50

Unsere Drin

Kolbermoor -12,90 frisch gepressten Zitrus- hausgemachter saurer Apfelschnaps |
Moorgin aus Kolbermoor, Tonic, Zitronenzeste . und hausgemach' .
saften er gemixt. Berliner Luft - 3,00 |
Monaco - 12,00 tem Lauterucer 8 = “
Jagermeister - 3,00

The Duke Munich Dry Gin, Tonic, Rosmarin —_—




BIER .

Lederer Pils - 0,331 - 3,90

Tucher Dunkel - 0,51 - 4,40 ’
Tucher Rotbier fassgereift - 0,51 - 4,40

Sankt Sebaldus Hefeweizen - 0,51 - 4,50
Tucher Hefeweizen Alkoholfrei - 0,51 - 4,50

Griiner Hell - 0,51 - 4,40
Tucher Reifbrau alkoholfrei - 0,51 - 4,40

Zirndorfer Radler - 0,51 - 4,40

CRAFTBEER

Orca Brau Wanderlust American Pale Ale - 0,331 - 6,50
5.4%, kaltgehopft mit Citra, Amarillo und Mosaic. Heller Malzkorper,
fruchtig, frisch, herb mit einer intensiven Hopfennote im Finish.

1%
Orca Brau Anders Indian Pale Ale - 0,331 - 8,00

6.5%, kriftig gehopftes IPA. Fruchtig, harzig mit einer angenehm knackigen
Hopfenbittere. Immer mal wieder anders.

WEIN

'WEISS

///
Cuba Cuvée, Weingut Markus Meier - 0,21 - 6,50 - 0,751 - 25,00

Fruchtig-wiirzige Nase mit Noten von Aprikosen, Pfirsichen und Zitrusfriich-

ten. Trocken.

ROT
Arrogant Frog - 0,21- 7,50 - 0,751 - 25,00

Im Glas schimmert der Cabernet Sauvignon dunkelrot und iiberzeugt durch

seine Nuancen von dunklen Beeren, die ihm ein fruchtiges Aroma verleihen.

SCHAUMWEIN

Pur Secco -0,21-5,50-0,751- 20,00

\l

d
PURES

Herradura Plata / Reposado Tequila — 2c¢l - 4,50 - 4cl - 9,00
Montelobos Mezcal — 2cl - 4,50 — 4cl - 9,00

Plantation Dark Rum - 2¢l - 4,50 — 4¢l - 9,00 ‘ ';?
Jack Daniels Whiskey — 2cl - 4,00 - 4cl - 8,00 .
Woodford Whiskey - 2c¢l - 4,50 — 4cl - 9,00
Williamsbirne - 2¢l - 4,40 — 4l - 8,80

Haselnussgeist - 2¢l - 5,00 - 4cl - 10,20




soFTDRINK§

afri-0,331- 3,60

cola

cola zuckerfrei

Bluna - 0,331- 3,60
Orange

Zitrone
Mix Cola Orange

Adelholzener Mineralwasser - 0,251-2,50-0,751- 5,50

Naturell
Medium

Hausgemachte Schorlen - 0,41 - 4,90

Ananas
Apfel

) =~
Maracuja

Lychee
Rhabarber

Johannisbeere

EISTEE

Hausgemachter Eistee - 0,41 - 4,90

auf Schwarzteebasis mit wechselnden Geschmacksrichtungen.

Was es momentan gibt, erfahrt ihr von unserem Personal.

DURSTLE)SCHEE

HAUSGEMACHTE LIMONADEN —0,41'- 4,90

Strawberry Basil Sling

Erdbeere, Basilikum, Zitrone, Soda ¢

Mango Mint Fever

Mango, Frische Minze, Zitrone, Soda

Hibiskiss 0
Hibiskus, Zitrone, Soda

Cherry Lady
he

Kirsche, Rosmarin, Zitrone, Soda

Pink Grapefruit

Grapefruit, Zitrone, Soda

Watermelon Smash

Wassermelone, frische Minze, Zitrone, Soda

KAFFEE&CO -
Espresso - 2,00 . @ ’ ~

Espresso Doppio - 4,00
Americano - 3,40
Cappuccino - 3,30

Flat White - 4,00

Hei3e Schokolade - 3,30

Frischer Tee - 0,31 - 3,60

Minze-Limette

"

Ingwer-Orange

a




Kuhmuhne Burgerbar
Weintraubengasse 2
90403 Nurnberg
www.kuhmuhne-nuernberg.de
office@kuhmuhne-nuernberg.de
Facebook: Kuhmuhne Nirnberg

Instagram: @kuhmuhne

Zahlung: EC-Karte, Kreditkarte

Zusatzstoffe: ' mit SiBungsmitteln * mit Farbstoff

Eine Liste mit der Allergenkennzeichnung findet ihr hier:

Grafik und Illustration: Alessa Flemming
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